
WILDKARTE 

Hauptspeisen 

Rehpfeffer  
dazu Spätzle und Rotkraut 

34.50 

* 

Rehschnitzel  
auf Pfefferrahmsauce mit Cognac verfeinert dazu 

Bandnudeln mit Rotkraut 
42.50 

 
* 
 

Wildschweinfilet 
auf Wildjus-Sauce mit Krautspätzle und Speck verfeinert 

41.50 
 

Vorspeisen 

Kürbiscremesuppe mit Sahnehaube 
mit steirischem Kürbiskernöl verfeinert 

13.50 

* 
Nüsslisalat 

mit Speck, Croutons, Ei, auf Hausdressing 
17.50 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt. 
Fleischdeklaration Reh: Aargau (Berikon), CH 
Fleischdeklaration Wildschwein / Hirsch: DE 

Allergene: Unser Personal berät Sie gerne bzgl. Nahrungsmittelallergien 

  

  
  
   

  
       
   

  
 

 

 
  

 
   

       
  

   
 
 
 

  
  

 
 

 



WILDKARTE 

Hauptspeisen 

Hirschrücken Steak 
Auf Eierschwammerl-Sauce mit Rahm verfeinert dazu Serviettenknödel 

44.50 

* 

 
Herbstteller 

Serviettenknödel, Spätzle auf Eierschwammerl-Sauce mit Rahm 
verfeinert und Rotkraut 

27.50 
 

Alle Wildgerichte werden                                                              
mit glacierten Marronis und pochierten Birnen                                                                                                   

mit Preiselbeeren gefüllt serviert. 

Dessert 

Gebackene Apfelringe in Zimt-Zucker 
dazu Vanille Glace und Preiselbeer-Sahne 

13.50 

* 
Coupe Nesselrode 

13.50 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt. 
Fleischdeklaration Reh: Aargau (Berikon), CH 
Fleischdeklaration Wildschwein / Hirsch: DE 

Allergene: Unser Personal berät Sie gerne bzgl. Nahrungsmittelallergien 

  

  

   
  

   
           

     
   

 
  

  
  

   

 
  

 
   

    
 

 
 

 

 
  

 


