
Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt. 
Fleischdeklaration: Rind, Schwein, Kalb, Poulet: Schweiz  / Garnelen: Italien 

Allergene: Unser Personal berät Sie gerne bzgl. Nahrungsmittelallergien 

SPEISEKARTE

*

~ 

HOTEL & RESTAURANT 



VORSPEISEN 

Rindstatar
kleine Portion 

28.50

grosse Portion
36.50

mit Cognac verfeinert 
3.00

*

Gegrillte Garnelen 
In Knoblauchöl serviert mit knackigem Saisongemüse

21.50

*

Salat aus frischen Tomaten und Büffelmozzarella 
Mit frischem Basilikum, Olivenöl und Aceto Balsamico

18.50 



SUPPEN & SALATE 

Knoblauchcremesuppe 
Feine Cremesuppe garniert mit gerösteten 

Croutons
13.50

*

Tagessuppe 
Fragen Sie unser Personal 

11.00 

*

Hausgemachte Fisch- & Gemüsesuppe 
Tali’s Geheimrezept, lassen Sie sich überraschen 

20.50

*

Rindsbouillon
Mit Griessnockerl oder Flädle

11.50

*

Gemischter Salat / Blattsalat
Knackiger Saisonsalat mit unserem Hausdressing

9.50 / 8.00

*

Fitnessteller
Mit gegrillten Hühnerbrust- oder Rindsstreifen

21.50 / 25.50



UNSERE KLASSIKER

Wiener Schnitzel vom Kalb / Schwein
Mit Sabrina’s lauwarmem Kartoffelsalat oder Pommes Frites 

und Preiselbeeren
39.50 / 31.50 

*

Cordon Bleu vom Kalb / Schwein
Mit Sabrina’s lauwarmem Kartoffelsalat oder Pommes Frites

44.50 / 34.50

*

Jägerschnitzel vom Kalb
Serviert mit hausgemachten Semmelknödeln 

und Champignonrahmsauce
38.50

*

Spätzlepfanne
Gegrillte Schweinsfiletmedaillons mit Champignonrahmsauce 

und hausgemachten Spätzle
36.50

*

Rindsfilet
Fein gegrillt auf Jus-Sauce mit Bratkartoffeln und 

frischem Saisongemüse
49.50



UNSERE KLASSIKER

Zwiebelrostbraten vom Rind
In hausgemachter Jus-Sauce dazu Röstzwiebeln  

mit Spätzle und Speckbohnen
41.50

*

Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel
Auf Jus-Sauce dazu Kroketten und knackiges Gemüse

38.50

*

Tafelspitz
Mit Petersilienkartoffeln oder Spätzle und Wurzelgemüse  

dazu Meerrettichschaum und Knoblauchsauce 
41.00



FISCH & VEGETARISCH 

Fisch
Nach Tagesempfehlung

Vorarlberger Kässpätzle
Der Klassiker aus dem Vorarlberg, garniert mit hausgemachten 

Röstzwiebeln, dazu Apfelmus und Kartoffelsalat
26.50

*

Tiroler Schlutzkrapfen
Mit Ricotta, Spinat und Bergkäse gefüllt, in feiner Salbei-

Buttersauce
24.50

*

Geröstete Semmelknödel
Hausgemachte geröstete Semmelknödel mit Spinat und Spiegelei

21.50




